ALLEGATO B






               Al Dirigente Scolastico

MODULO OFFERTA ECONOMICA -2021/22      Del Convitto Nazionale A. Nifo                                                                                                                                                              Piazzetta Nifo , 1
SCHEDA OFFERTA LOTTO 1
          81037 Sessa Aurunca (CE)

Con la presente siamo a partecipare alla gara( suddivisa in lotti) e formuliamo la seguente nostra offerta per il lotto sottoindicato.

Ogni altra condizione contenuta nel disciplinare viene accettata, ivi compresa la facoltà da parte dell’istituto di  determinare i prodotti e i loro  quantitativi di volta in volta. Pertanto la Ditta, nel formulare la presente offerta è consapevole che i sottoelencati prodotti e quantitativi non vincolano in alcun modo l’istituto.
I  quantitativi  richiesti dall’istituto  scolastico potranno  quindi subire variazioni in base alle esigenze didattiche, alle chiusure della scuola per festività, o per qualsiasi altra causa.

CIG. Z4A32DC765 - LOTTO N. 1 - ALIMENTARI  GENERICI
N.B:        -INDICARE il  PREZZO UNITARIO ( Lt/Kg/num)   del prodotto 
	Prodotto

	Q.tà

	  PREZZO

  Unitario

  Iva esclusa
	IMPONIBILE
	     IVA


	IMPORTO COMPLESSIVO



	ACETO Ponti lt 1
	Lt 17
	
	
	
	

	CECI  SECCHI SELECT
	KG 100
	
	
	
	

	BRESAOLA
	KG 20
	
	
	
	

	BURRO
	KG 10
	
	
	
	

	FAGIOLI CANNELLINI SECCHI SELECT
	KG 90
	
	
	
	

	FARINA  TIPO  00  KG  1
	KG 40
	
	
	
	

	FIORDILATTE VALLELATA
	KG 77
	
	
	
	

	FORMAGGIO  EMMENTHAL
	KG 50
	
	
	
	

	FORMAGGIO PHILADELPHIA KRAFT 0,80 gr
	Pz  1000
	
	
	
	

	FORMAGGIO  GRANA  PADANO  
	KG 100
	
	
	
	

	GALBANONE GALBANI
	KG 115
	
	
	
	

	LATTE   intero pastorizzato  LT  1
	LT 132
	
	
	
	

	LENTICCHIE MIGNON SECCHE SELECT
	KG 35
	
	
	
	

	MARGARINA  VALLE’ 250 gr x2
	N.110
	
	
	
	

	MAIS in scatole
	N. 50
	
	
	
	

	OLIO  DI  SEMI  VARi CARAPELLI
	LT 85
	
	
	
	

	OLIO  EXTRAVERGINE DI OLIVA

COSTA D’ORO
	LT 100
	
	
	
	

	OLIO  EXTRAVERGINE DI OLIVA

CARAPELLI
	Lt 100
	
	
	
	

	ORZO SELECT
	KG 20
	
	
	
	

	PARMIGIANO REGGIANO
	KG 20
	
	
	
	

	PASSATA  TORRENTE 
	Lt 50
	
	
	
	

	PASTA  BARILLA FORMATI VARI
	KG 800
	
	
	
	

	PASTA DIVELLA FORMATI VARI
	KG 300
	
	
	
	

	POMODORI  PELATI TORRENTE da Kg 3
	N 60
	
	
	
	

	PELATONI VITALE Kg. 3
	N. 113
	
	
	
	

	PROSCIUTTO  crudo/S.P

ROVAGNATI/ PARMA /FIORUCCI  
	KG 150
	
	
	
	

	RAVIOLI CON RICOTTA E SPINACI
	KG 50
	
	
	
	

	RISO   GALLO/SCOTTI
	KG 170
	
	
	
	

	SALE  FINO IODATO
	KG 75
	
	
	
	

	SALE  GROSSO  IODATO
	KG 75
	
	
	
	

	SUGO di PESTO
	N. 100
	
	
	
	

	TONNO al naturale conf.x3
	N. 50
	
	
	
	

	TORTELLINI al  prosciutto crudo
	KG 50
	
	
	
	

	UOVA CONZ. Da 6 CAT. A
	120
	
	
	
	

	VINO   BIANCO  E ROSSO 
	LT 35
	
	
	
	

	ZAFFERANO
	N. 100
	
	
	
	

	ZUCCHERO 
	KG 20 
	
	
	
	

	YOGURT alla frutta conf. da 8
	N. 50
	
	
	
	

	IMPONIBILE
	    IVA
	TOTALI

	
	
	

	TOTALE                    IVA
	TOTALE COMPLESSIVO



	
	


Importo complessivo Euro____________________ (in lettere) € . ……………………………….. ;
Data……………………….
                                       TIMBRO DELLA DITTA








E FIRMA DEL LEGALE RAPPRESENTANTE

I generi alimentari di questo lotto dovranno essere tutti di prima qualità, corrispondere ai requisiti prescritti dalle vigenti leggi e regolamenti in materia e alle caratteristiche generali delle merci esplicitamente richiamate all’art. 7   del Capitolato.

I formaggi ed i prodotti lattiero caseari devono essere fabbricati con tecnologie adeguate, partendo da materie prime conformi ed in stabilimenti riconosciuti ai sensi del D.P.R. 14.01.1997 n. 54 e successive modificazioni ed integrazioni.

La pasta deve essere di semola di grano duro e rispondente ai requisiti stabiliti dal D.L. 04.07.1967 n.580 e successive modificazioni approvate con Legge 08.06.1971 n.440 e D.P.R. 9/2/2001 187.

Deve essere di recente ed omogenea lavorazione ben asciutta in perfetto stato di conservazione di aspetto uniforme resistente alla pressione delle dita con frattura vitrea resistente alla prova di cottura, cotta dovrà mantenere la forma e presentare una buona consistenza; non dovrà quindi spaccarsi né spappolarsi o divenire collosa od intorbidire l'acqua né lasciare nel recipiente di cottura sedimenti farinacei od amidacei.

L'olio di oliva non dovrà possedere un'acidità espressa in acido oleico superiore al 2%.. L'olio di oliva extra vergine non dovrà possedere un'acidità espressa in acido oleico superiore all'0,8%. L'olio dovrà rispondere a tutte le caratteristiche fissate dal Regolamento CE 23.07.2001 n. 1513 e successive modificazioni ed integrazioni e dal Regolamento CE 13.06.2002 n. 1019 e successive modificazioni ed integrazioni nonché a tutte le altre Leggi e regolamenti vigenti in materia.
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